
H E R B S T 
  € 
Sektcocktail  ▫  Holunder26  ▫  Limone  ▫  Minze  12 
 
Crémant de Loire  ▫  Maison Bouvet Ladubay  ▫  Tresor  ▫  brut rosé 0,1 l 10 
 
Champagne Laurent Perrier  ▫  La Cuvée  ▫  brut  Flasche 0,375 l 46 
 
Graham’s white Port Nº5  ▫  Limone  ▫  Minze  ▫  Tonic  12 
 
Pomme-Pure  ▫  Cuvée Keller  ▫  Apfelgut Neunthausen  ▫  alkoholfrei  8 
 
Sanbitter  ▫  Orange  ▫  alkoholfrei  9 

 
MENÜ 

 

Hokkaidokürbissuppe  ▫  Sternanis  ▫  Honig  ▫  Ingwer 
 

 
Atlantik Kabeljau  ▫  Zuckerschoten  ▫  Spitzkraut  ▫  Steinpilzrisotto 

 

 
Topfennockerl  ▫  Zwetschge  ▫  Schokoladeneis 

 

70 € 

 
MENÜ VEGETARISCH 

 

Herbstliche Blattsalate  ▫  geröstete Kerne  ▫  Gurke  ▫  Radiesle  ▫  Kräuterpistou  ▫  Parmesancrostini 
 

 
Karotte  ▫  Petersilienwurzel  ▫  Rote Beete  ▫  Kleine Parmesan-Kartoffelknödel  ▫  Nussbutter  ▫  Kürbisschaum 

 

 
Buttermilch-Passionsfruchtmousse  ▫  exotischer Früchtekompott  ▫  Himbeersorbet 

 

60 € 

 
SCHLEGELHOFMENÜ 

 

Sashimi vom Thunfisch  ▫  Mango  ▫  Sesam  ▫  Yuzu 
 

 
Atlantik Seeteufel  ▫  Black Tiger Riesengarnele  ▫  Safran-Gemüsearomaten 

 

 
Rehrücken  ▫  Birne  ▫  Steinpilzjus  ▫  grüne Gemüse  ▫  cremige Polenta 

 

 
Topfennockerl  ▫  Zwetschge  ▫  Schokoladeneis 

 

99 € 

 
WEINEMPFEHLUNG 
 
▪  2025  ▫  Weissburgunder 
    Weingut Wöhrle  ▫  Lahr       1/8l    7 €        Flasche 0,75l    36 € 
 
▪  2023  ▫  Château Estanilles  ▫  Syrah/Grenache/Carignan/Mouvèdre 
    Vallongue  ▫  Faugères              1/8l    7,50 €        Flasche 0,75l    38 € 



VORSPEISEN 
 

Herbstliche Blattsalate  ▫  geröstete Kerne  ▫  Gurke  ▫  Radiesle  ▫  Kräuterpistou  ▫  Parmesancrostini   14 

 
Sashimi vom Thunfisch  ▫  Mango  ▫  Sesam  ▫  Yuzu   26 

 
Offene Ravioli  ▫  Kalbsbäckleragout  ▫  Steinpilze  ▫  Kräuterrahm   28 

 
Atlantik Seeteufel  ▫  Black Tiger Riesengarnele  ▫  Safran-Gemüsearomaten   28 

 
SUPPEN 

 
Hokkaidokürbissuppe  ▫  Sternanis  ▫  Honig  ▫  Ingwer   14 

 
Krustentiersuppe  ▫  Thaïaromen  ▫  Gamba   18 

 
HAUPTGERICHTE 

 
Atlantik Kabeljau  ▫  Zuckerschoten  ▫  Spitzkraut  ▫  Steinpilzrisotto    48 

 
Rostbraten Schlegelhof Art  ▫  Zwiebeln in Burgunder geschmort  ▫  Gemüse  ▫  Bratkartoffel   44 

 
Wiener Schnitzel vom Kalbshüftle  ▫  Preiselbeeren  ▫  Bratkartoffeln oder knusprige Pommes        klein 27        groß 35 

 
Rehrücken  ▫  Birne  ▫  Steinpilzjus  ▫  grüne Gemüse  ▫  cremige Polenta   49 

 
Karotte  ▫  Petersilienwurzel  ▫  Rote Beete  ▫  Kleine Parmesan-Kartoffelknödel  ▫  Nussbutter  ▫  Kürbisschaum   37 

 
DESSERT 

 
Topfennockerl  ▫  Zwetschge  ▫  Schokoladeneis   17 

 
Buttermilch-Passionsfruchtmousse  ▫  exotischer Früchtekompott  ▫  Himbeersorbet   17 

 
Vanilleeis  ▫  Kürbiskernkrokant  ▫  Kürbiskernöl   15 

 
Bregenzerwälder Bergkäse  ▫  Birnensenf  ▫  Szechuan Pfeffer  ▫  Salzmandeln   18 

 
Liebe Gäste, unser separater Allergie Ordner gibt Ihnen Auskunft über die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe. 

Gerne auch in einem persönlichen Gespräch mit einem unserer qualifizierten Köche. 


