WINTER

Weiler Pfirsich = Pfirsichlikér = Cremant

Graham’s white Port N5 = Limone = Minze = Tonic

Crémant de Loire = Maison Bouvet Ladubay = Tresor = brut rosé 0,11
Champagne Laurent Perrier = La Cuvée = brut Flasche 0,375 |
Pomme-Pure = Cuvée Keller = Apfelgut Neunthausen = alkoholfrei

Sanbitter = Orange = alkoholfrei

MENU

Winterliche Blattsalate = Trockenfriichtevinaigrette = Nusspesto = Speck = Crbutons
Sauté von der Rehkeule = Teriyakijus = Pfeffer-Birnen = griine Gemise = Walnussgnocchi

o

Warmes Schokoladenktchle = Zwetschgenrdster = Mandelschaum = Zibartlesorbet

69 €

MENU VEGETARISCH

Gratinierter Ziegenfrischkdse = marinierte Feigen = Thymianhonig = Blattsalate
Asiatisch mariniertes Gemuse aus dem Wok = Kokossofe = Mango = Basmatireis mit Nissen

o

Slpple von Zitrusfriichten = Quark-Vanillemus = Blutorangensorbet

69 €

SCHLEGELHOFMENU

Gebratene Wachtelbristchen = kleine schwarze Berglinsen = Sellerieplree = Triffeljus
Arktischer Saibling = Safran-Fenchelaromaten = junger Lauch = Cashews
Lammcarré = Ratatouillejus = cremige Steinpilzpolenta

o

Warmes Schokoladenklchle = Zwetschgenrdster = Mandelschaum = Cassissorbet

99 €
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VORSPEISEN

Winterliche Blattsalate = Trockenfriichtevinaigrette = Nusspesto = Speck = Crbutons
Arktischer Saibling = Safran-Fenchelaromaten = junger Lauch = Cashews
Gebratene Wachtelbristchen = kleine schwarze Berglinsen = Sellerieplree = Triffeljus

Gratinierter Ziegenfrischkdse = marinierte Feigen = Thymianhonig = Blattsalate

SUPPEN

RahmsUpple von gerdstetem Gries = Bregenzerwalder Bergkdse = Bergkdsecrostini

Krustentiersuppe = Thaiaromen = Wasserkastanien = Gamba

HAUPTGERICHTE

Sauté von der Rehkeule = Teriyakijus = Pfeffer-Birnen = griine Gemise = Walnussgnocchi

Wiener Schnitzel vom Kalbshiiftle = Preiselbeeren = Bratkartoffeln oder knusprige Pommes
Lammcarré = Ratatouillejus = cremige Steinpilzpolenta

Rostbraten = Schlegelhofart = Zwiebeln in Burgunder geschmort = Wurzelgemise = Bratkartoffeln
Asiatisch mariniertes Gemise aus dem Wok = KokossolRe = Mango = Basmatireis mit Nissen

Dazu gebratene Black Tiger Riesengarnelen

o Unsere mindliche Tagesempfehlung o

DESSERT

Slpple von Zitrusfriichten = Quark-Vanillemus = Blutorangensorbet
Warmes Schokoladenktchle = Zwetschgenrdster = Mandelschaum = Cassissorbet
Vanilleeis = Kirbiskernkrokant = Kirbiskerndl

Dreierlei Sorbet = exotischer Frichtekompott

klein 26

Liebe Gaste, unser separater Allergie Ordner gibt lhnen Auskunft Gber die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.

Gerne auch in einem personlichen Gesprach mit einem unserer qualifizierten Kéche.
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