
W I N T E R 
  € 
Holunder 25  ▫  hausgemachter Holunderblüten Sirup  ▫  Minze  ▫  Cremant  12 
 
Graham’s white Port Nº5  ▫  Limone  ▫  Minze  ▫  Tonic  12 
 
Crémant de Loire  ▫  Maison Bouvet Ladubay  ▫  Tresor  ▫  brut rosé 0,1 l 10 
 
Champagne Laurent Perrier  ▫  La Cuvée  ▫  brut  Flasche 0,375 l 46 
 
Pomme-Pure  ▫  Cuvée Keller  ▫  Apfelgut Neunthausen  ▫  alkoholfrei  8 
 
Sanbitter  ▫  Orange  ▫  alkoholfrei  9 

 
MENÜ 
 

Feldsalat  ▫  Trockenfrüchtevinaigrette  ▫  Nusspesto  ▫  Speck  ▫  Crôutons 
 

▫ 
Honigentenbrust  ▫  Burgunderjus  ▫  Zimtäpfel  ▫  Rotkraut  ▫  Kartoffelpüree 
 

▫ 
Karamellisierte Vanillecrème  ▫  exotischer Früchtekompott  ▫  Himbeersorbet 
 
69 € 

 
MENÜ VEGETARISCH 
 

Ziegenfrischkäse Ravioli  ▫  Lauchfondue  ▫  Pinienkern Salsa 
 

▫ 
Thaï-Gemüse-Curry  ▫  Kokossoße  ▫  Mango  ▫  Basmatireis mit Nüssen  
 

▫ 
Karamellisierte Vanillecrème  ▫  exotischer Früchtekompott  ▫  Himbeersorbet 
 
69 € 

 
SCHLEGELHOFMENÜ 
 

Black Tiger Riesengarnele  ▫  Ingwerkarotten  ▫  Teriyaki  ▫  Bittersalate 
 

▫ 
Arktischer Saibling  ▫  Perlgraupenrisotto  ▫  Champignons 
 

▫ 
Lammcarré  ▫  Ratatouillejus  ▫  grüne Gemüse  ▫  Gnocchi 
 

▫ 
Mousse von zartbitterer Schokolade  ▫  Zwetschgenröster  ▫  Mandelschaum  ▫  Zibärtlesorbet 
 
99 € 



VORSPEISEN  € 
 

Feldsalat  ▫  Trockenfrüchtevinaigrette  ▫  Nusspesto  ▫  Speck  ▫  Crôutons 16 
 
Arktischer Saibling  ▫  Perlgraupenrisotto  ▫  Champignons 28 
 
Black Tiger Riesengarnele  ▫  Ingwerkarotten  ▫  Teriyaki  ▫  Bittersalate 28 
 
Ziegenfrischkäse Ravioli  ▫  Lauchfondue  ▫  Pinienkern Salsa 24 
 
Wachtelbrüstchen  ▫  marinierte Feigen  ▫  Nusspesto  ▫  Feldsalat 28 

 
SUPPEN 
 

Kartoffelrahmsüpple  13 
 
Krustentiersuppe  ▫  Thaïaromen  ▫  Wasserkastanien  ▫  Cashews  ▫  Gamba  18 

 
HAUPTGERICHTE 
 

Honigentenbrust  ▫  Burgunderjus  ▫  Zimtäpfel  ▫  Rotkraut  ▫  Kartoffelpüree  45 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbshüftle  ▫  Preiselbeeren  ▫  Bratkartoffeln oder knusprige Pommes                     klein 26 34 
 
Thaï-Gemüse-Curry  ▫  Kokossoße  ▫  Mango  ▫  Basmatireis mit Nüssen  36 
 
Lammcarré  ▫  Ratatouillejus  ▫  grüne Gemüse  ▫  Gnocchi 49 
 
Rostbraten  ▫  Schlegelhofart  ▫  Zwiebeln in Burgunder geschmort  ▫  Wurzelgemüse  ▫  Bratkartoffeln  44 
 
▫  Unsere mündliche Tagesempfehlung  ▫ 

 
DESSERT 
 

Karamellisierte Vanillecrème  ▫  exotischer Früchtekompott  ▫  Himbeersorbet 17 
 
Mousse von zartbitterer Schokolade  ▫  Zwetschgenröster  ▫  Mandelschaum  ▫  Zibärtlesorbet 18 
 
Vanilleeis  ▫  Kürbiskernkrokant  ▫  Kürbiskernöl 12 
 
Bregenzerwälder Bergkäse  ▫  Birnensenf  ▫  Szechuan Pfeffer  ▫  Salzmandeln 17 

 
Liebe Gäste, unser separater Allergie Ordner gibt Ihnen Auskunft über die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe. 

Gerne auch in einem persönlichen Gespräch mit einem unserer qualifizierten Köche. 


