SOMMER

Holunder 25 = hausgemachter Holunderbliten Sirup = Minze = Cremant

Sektcocktail = Beeren = Minze = Limone

« TRESOR » Crémant de Loire = Maison Bouvet Ladubay = brut rosé

Champagne Laurent Perrier = La Cuvée = brut

Graham’s white Port N5 = Limone = Minze = Tonic

0,11

Flasche 0,375 |

Pomme-Pure = Cuvée Keller = Apfelgut Neunthausen = alkoholfrei

Sanbitter & Orange = alkoholfrei

MENU

Krustentiersuppe = Thaiaromen
WokgemUse = Gamba

~ o~ o~

Knusprig gebratene Perlhuhnbrust = cremige Pfifferlingpolenta
Estragontomaten = Balsamicojus

~ o~ o~

Buttermilch = Passionsfrucht
marinierte Beeren = Mangosorbet

68€

SCHLEGELHOFMENU

MENU VEGETARISCH

12

12

46

12

Ziegenfrischkdse = Thymianhonig = Cashewkerne

Kirschtomatenkompott = Blattsalate

~ o~

Safran-Fenchelrisotto
grine Gemuse = Tomatenjus

~ o~

Gritze von Sommerbeeren
Joghurt-Limoneneis

66 €

Vitello Tonato = Thunfischfilet Tataki = rosa Kalbsrlicken = Ofentomaten

~ o~

Riesengarnele = Blumenkoh!l = Erbse = Macadamiantsse = Beurre-Blanc

~ o~ o~

Lammcarré = Ratatouillejus = Bohnencassoulette = Gnocchi

~ o~ o~

Mousse von zartbitterer Schokolade = Zwetschgenroster = Vanilleeis = Mandelsolie

99 €

WEINEMPFEHLUNG

s 2023 = Burkheimer Grauburgunder = trocken
Weingut Bercher = Burkheim

s 2023 o Insider = Rotweincuée
Weingut Johannes Landerer = Oberrotweil

1/81 6,50 € Flasche 0,75

1/81 7,00 € Flasche 0,75

34€

38 €



VORSPEISEN

Kleine Bowl mit Blattsalaten = gerdstete Kernen = Radieschen = Kirschtomaten = Staudensellerie = Krduterpistou 14

Ziegenfrischkdase = Thymianhonig = Cashewkerne = Kirschtomatenkompott = Blattsalate

Riesengarnele = Blumenkoh!l = Erbse = Macadamiantsse = Beurre-Blanc

Vitello Tonato = Thunfischfilet Tataki = rosa Kalbsrlicken = Ofentomaten

Lauwarm marinierter Kalbskopf = Pfifferlingvinaigrette = Kartoffelchips = Kopfsalat

SUPPEN

Leichte Tomatensuppe = Ingwer = Oliven-Basilikumdl = Parmesancrostini

Krustentiersuppe = Thaiaromen = Wokgemise = Gamba

HAUPTGERICHTE

Knusprig gebratene Perlhuhnbrust = cremige Pfifferlingpolenta = Estragontomaten = Balsamicojus

Wiener Schnitzel vom Kalbshiiftle = Preiselbeeren = Bratkartoffeln oder knusprige Pommes

Lammcarré = Ratatouillejus = Bohnencassoulette = Gnocchi

Zwiebelrostbraten = Schlegelhofart = Gemise = Bratkartoffeln

Safran-Fenchelrisotto = griine GemUlse = Tomatenjus

dazu auf Wunsch

gebratener Black Tiger Riesengarnelen

DESSERT

Buttermilch = Passionsfrucht = marinierte Beeren = Mangosorbet

Mousse von zartbitterer Schokolade = Zwetschgenroster = Vanilleeis = MandelsolSe

Gritze von Sommerbeeren = Joghurt-Limoneneis

Bregenzerwalder Bergkdse = Birnensenf = Szechuan Pfeffer = Salzmandeln

klein 26

Liebe Géaste, unser separater Allergie Ordner gibt lhnen Auskunft Gber die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.

Gerne auch in einem personlichen Gesprach mit einem unserer qualifizierten Koche.
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