SOMMER

Holunder 25 = hausgemachter Holunderbliten Sirup = Minze = Cremant 12
Sektcocktail = Erdbeere = Limone 12
« TRESOR » Crémant de Loire = Maison Bouvet Ladubay = brut rosé 0,11 9
Champagne Laurent Perrier = La Cuvée = brut Flasche 0,375 | 45
Graham’s white Port N25 = Limone = Minze = Tonic 12
Pomme-Pure = Cuvée Keller = Apfelgut Neunthausen = alkoholfrei 7
Sanbitter & Orange = alkoholfrei 9
MENU MENU VEGETARISCH
Krustentiersuppe = Thaiaromen Salatbowl = gerostete Kerne = Radieschen
Wokgemise = Gamba Kirschtomaten = Staudensellerie = Krduterpistou
Knusprig gebratene Perlhuhnbrust = Tomatenjus Asiatisch mariniertes Gemise aus dem Wok
Cremige Pfifferlingpolenta = Cashews = Frihlingslauch Chillimango = KokossoRRe = Basmatireis
Creme Br(llée Aprikose = cremiger Vanilletopfen
marinierte Beeren = Passionsfruchtsorbet Erdbeersorbet = Mandelkrokant
68€ 62 €
SCHLEGELHOFMENU
Vitello Tonato = Thunfischfilet Tataki = rosa Kalbsrlicken = Ofentomaten
Riesengarnele = Blumenkohl = Erbse = Macadamiantsse = Beurre-Blanc
Rehricken = Pfifferlinge = Teriyakijus = Aprikose = griine GemuUse = Sesamgnocchi
Créme Br(llée = marinierte Beeren = Passionsfruchtsorbet
99 €
WEINEMPFEHLUNG
s 2023 = Pinot Noir = Rosé = trocken

Weingut Kiinstler = Hochheim = Rheingau 1/81 6,50 € Flasche 0,751 36€
s 2021 = Calmo = Rotweincuée

Weingut Martin WaBmer = Schlatt = Markgrafler Land 1/81 8,00 € Flasche 0,751 44 €



VORSPEISEN

Kleine Bowl mit Blattsalaten = gerdstete Kernen = Radieschen = Kirschtomaten = Staudensellerie = Krduterpistou 14

Riesengarnele = Blumenkohl = Erbse = Macadamiantsse = Beurre-Blanc

Vitello Tonato = Thunfischfilet Tataki = rosa Kalbsrlicken = Ofentomaten

Gebratene Wachtelbristchen = Pfifferlinge = kleine schwarze Berglinsen = Balsamicojus

Karotten-Ingwersalat = Frischkdse e salziges Granola

SUPPEN

Leichte Tomatensuppe = Ingwer = Oliven-Basilikumdl = Parmesancrostini

Krustentiersuppe = Thaiaromen = Wokgemise = Gamba

HAUPTGERICHTE

Perlhuhnbrust = Tomatenjus = Cremige Pfifferlingpolenta = Cashews = Frihlingslauch

Wiener Schnitzel vom Kalbshiiftle = Preiselbeeren = Bratkartoffeln oder knusprige Pommes klein 26

Rehricken = Pfifferlinge = Teriyakijus = Aprikose = griine GemuUse = Sesamgnocchi

Rostbraten vom Black Angus Entrecdte = Zwiebeln in Burgunder geschmort = Gemisecassoulet = Bratkartoffeln

Asiatisch mariniertes Gemise aus dem Wok = Chillimango = KokossoRe = Basmatireis

dazu auf Wunsch

gebratener Black Tiger Riesengarnelen

DESSERT

Aprikose = cremiger Vanilletopfen = Erdbeersorbet = Mandelkrokant

Créme Br(llée = marinierte Beeren = Passionsfruchtsorbet

Haselnusseis = Haselnusskrokant = Himbeere

Bregenzerwalder Bergkdse = Birnensenf = Szechuan Pfeffer = Salzmandeln

Liebe Géaste, unser separater Allergie Ordner gibt hnen Auskunft Gber die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe.
Gerne auch in einem personlichen Gesprach mit einem unserer qualifizierten Kéche.
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