
F R Ü H L I N G 
 
 

MENÜ TRADITION 
 
Kleine Bowl mit Blattsalaten  ▫  geröstete Kernen  ▫  Radieschen  ▫  Kirschtomaten  ▫  Staudensellerie  ▫  Kräuterpistou 
 
 
 
Rosa gebratenes Lammhüftle  ▫  Ratatouillejus  ▫  grüne Gemüse  ▫  Gnocchi 
 
 
 
Rhabarbersüpple  ▫  cremiger Vanilletopfen ▫  Blutorangensorbet  ▫  Mandelkrokant 
 
65€ 
 
 
 
 
 

MENÜ VEGETARISCH 
 
Zitronengrassuppe  ▫  Thaïaromen 
 
 
 
Risotto von grünem und weißem Spargel  ▫  Frühliingsmorcheln  ▫  Macadamianusscremolata 
 
 
 
Passionsfruchtmousse▫  marinierte Erdbeeren  ▫  Kokosnusseis 
 
65€ 
 
 
 
 
 

SCHLEGELHOFMENÜ 
 
Arktischer Saibling  ▫  junger Spinat  ▫  Beurre Blanc  ▫  Kartoffelchips 
 
 
 
Wachtelbrüstchen  ▫  kleine schwarze Berglinsen  ▫  Balsamicojus  ▫  Selleriepüree 
 
 
 
Kalbsfilet  ▫  Risotto von grünem und weißem Spargel  ▫  Frühliingsmorcheln  ▫  Macadamianusscremolata 
 
 
 
Rhabarbersüpple  ▫  cremiger Vanilletopfen ▫  Blutorangensorbet  ▫  Mandelkrokant 
 
98 € 



VORSPEISEN  € 
 

Kleine Bowl mit Blattsalaten  ▫  geröstete Kernen  ▫  Radieschen  ▫  Kirschtomaten  ▫  Staudensellerie  ▫  Kräuterpistou 14 
 
Arktischer Saibling  ▫  junger Spinat  ▫  Beurre Blanc  ▫  Kartoffelchips 26 
 
Atlantik Seezungenfilet  ▫  grüner Spargel  ▫  Safranrisotto 28 
 
Wachtelbrüstchen  ▫  kleine schwarze Berglinsen  ▫  Balsamicojus  ▫  Selleriepüree 28 
 
Marinierter grüner und weißer Spargel  ▫  Buttermilch  ▫  Kräuteröl  ▫  Taboulé 22 

 
SUPPEN 
 

Spargelcrèmesüpple 11 
 
Bregenzerwälder Bergkäse Süpple  ▫  gerösteter Grieß  ▫  Bergkäsecrostini  13 
 
Zitronengrassuppe  ▫  Thaïaromen  ▫  Gamba  17 

 
HAUPTGERICHTE 
 

Rosa gebratenes Lammhüftle  ▫  Ratatouillejus  ▫  grüne Gemüse ▫  Gnocchi  42 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbshüftle  ▫  Preiselbeeren  ▫  Bratkartoffeln oder knusprige Pommes                     klein 25 33 

 
Rostbraten vom Black Angus Entrecôte  ▫  Zwiebeln in Burgunder geschmort  ▫  Gemüsecassoulet  ▫  Bratkartoffeln 42 
 
Kalbsfilet  ▫  Risotto von grünem und weißem Spargel  ▫  Frühliingsmorcheln  ▫  Macadamianusscremolata  48 
 
Portion Spargel vom Obst & Gemüsehof Sehringer  ▫  Sauce Hollandaise  ▫  Kratzete oder Kartoffeln  34 
 

dazu auf Wunsch 
 

ein paniertes Kalbschnitzel   12 
Schinkenplättle   12 
gebratener arktischer Saibling   14 

 
DESSERT 
 

Rhabarbersüpple  ▫  cremiger Vanilletopfen ▫  Blutorangensorbet  ▫  Mandelkrokant 17 
 
Passionsfruchtmousse▫  marinierte Erdbeeren  ▫  Kokosnusseis  17 
 
Haselnusseis  ▫  Haselnusskrokant  ▫  Gewürz-Ananas  14 
 
Bregenzerwälder Bergkäse  ▫  Birnensenf  ▫  Szechuan Pfeffer  ▫  Salzmandeln 17 

 
Liebe Gäste, unser separater Allergie Ordner gibt Ihnen Auskunft über die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe. 

Gerne auch in einem persönlichen Gespräch mit einem unserer qualifizierten Köche. 


