
S O M M E R  
 

Sektcocktail  ▫  Erdbeere  ▫  Limone  10 
 

Sektcocktail  ▫  Hollunderblüte  ▫  Minze  10 
 

Bouvet Ladubay  « Tresor »   brut rosé  9 
 

Champagne Laurent Perrier  « La Cuvée »   brut  0,375 l Flasche 44 
 

White Port     ▫      Manzanilla Sherry      ▫       Madeira  6 
 

Graham’s white Port Nº5  ▫  Limone  ▫  Minze  ▫  Tonic  12 
 

Pomme-Pure “Cuvée Keller”  Apfelgut Neunthausen   alkoholfrei  7 
 

Sanbitter & Orange   alkoholfrei  9 

 
MENÜ TRADITION MENÜ VEGETARISCH 
 
Leichte Tomatensuppe Blattsalate  ▫  Staudensellerie  ▫  Radieschen 
Ingwer  ▫  Oliven-Basilikumöl  ▫  Cashews geröstete Kerne  ▫  Kräuterpistou 
 

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
 

Rostbraten vom Black Angus Entrecôte Steinpilze  ▫  Tomatenjus 
Zwiebeln in Burgunder geschmort  ▫  Gemüse  ▫  Bratkartoffeln grüne Gemüse  ▫  Tagliatelle 
 

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
 

Grütze von Sommerbeeren Buttermilch-Limonenmus 
Vanilleeis  ▫  Mandelsoße marinierte Beeren  ▫  Himbeersorbet 
 
65€ 62 € 

 
SCHLEGELHOFMENÜ 
 
Vitello Tonato  ▫  Thunfischfilet Tataki  ▫  rosa Kalbsrücken  ▫  Ofentomaten 
 

~ ~ ~ 
 

Riesengarnele  ▫  Blumenkohl  ▫  Erbse  ▫  Macadamianüsse  ▫  Beurre-Blanc 
 

~ ~ ~ 
 

Lammcarré  ▫  Fenchelpeperonata  ▫  Thymian-Balsamicojus  ▫  Gnocchi  
 

~ ~ ~ 
 

Karamellisierte Vanillecrème  ▫  marinierte Beeren  ▫  Passionsfruchtsorbet 
 

99 € 

 
WEINEMPFEHLUNG 
▪  2023  Sauvignon - Blanc  ▫  Markgräflerland 
    Weingut Martin Waßmer  ▫  Bad Krozingen - Schlatt    1/8l    6,50 €        Flasche 0,75l    33 € 
 
▪  2023  Rosé vom Spätburgunder 
    Weingut Konrad Salwey  ▫  Oberrotweil     1/8l    6,50 €        Flasche 0,75l    33 € 



VORSPEISEN  € 
 

Blattsalate  ▫  Staudensellerie  ▫  Radieschen  ▫  Kirschtomaten  ▫  geröstete Kerne  ▫  Kräuterpistou 13 
 
Riesengarnele  ▫  Blumenkohl  ▫  Erbse  ▫  Macadamianüsse  ▫  Beurre-Blanc 28 
 
Vitello Tonato  ▫  Thunfischfilet Tataki  ▫  rosa Kalbsrücken  ▫  Ofentomaten 28 
 
Tomatencarpaccio  ▫  Pfifferlingvinaigrette  ▫  Frischkäse  ▫  Parmesancrostini 24 

 
SUPPEN 
 

Leichte Tomatensuppe  ▫  Ingwer  ▫  Oliven-Basilikumöl  ▫  Cashews  13 
 
Krustentiersuppe  ▫  Thaïaromen  ▫  Gamba  17 

 
HAUPTGERICHTE 
 

Knusprig gebratenes Perlhuhnbrüstchen  ▫  Estragontomaten  ▫  Pfifferlingrisotto  ▫  Parmesan-Beurre-Blanc  42 
 
Lammcarré  ▫  Fenchelpeperonata  ▫  Thymian-Balsamicojus  ▫  Gnocchi 48 
 
Wiener Schnitzel vom Kalbshüftle  ▫  Preiselbeeren  ▫  Bratkartoffeln oder knusprige Pommes                     klein 25 33 

 
Rostbraten vom Black Angus Entrecôte  ▫  Zwiebeln in Burgunder geschmort  ▫  Gemüse  ▫  Bratkartoffeln  42 
 
Steinpilze  ▫  Tomatenjus  ▫  grüne Gemüse  ▫  Tagliatelle  38 
 
▫  unsere mündliche Tagesempfehlung  ▫ 

 
BEERENZEIT 
 

Karamellisierte Vanillecrème  ▫  marinierte Beeren  ▫  Passionsfruchtsorbet 17 
 
Buttermilch-Limonenmus  ▫  marinierte Beeren  ▫  Himbeersorbet 17 
 
Grütze von Sommerbeeren  ▫  Vanilleeis  ▫  Mandelsoße  17 
 
Unsere Eissorten              Yoghurt  ▫  Vanille  ▫  Himbeersorbet  ▫  Erdbeersorbet  ▫  Passionsfruchtorbet 4 
 
Bregenzerwälder Bergkäse  ▫  Aprikosen  ▫  Szechuan Pfeffer  ▫  Salzmandeln 17 
 
Eine Auswahl von Schnäpsen und Grappas finden Sie an der Theke 

 
Liebe Gäste, unser separater Allergie Ordner gibt Ihnen Auskunft über die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe. 

Gerne auch in einem persönlichen Gespräch mit einem unserer qualifizierten Köche. 


