
F R Ü H L I N G 
 

Sektcocktail  ▫  Erdbeere  ▫  Hollunderblütensirup  10 
 

Bouvet Ladubay  « Tresor »   brut rosé  9 
 

Champagne Laurent Perrier  « La Cuvée »   brut  0,375 l Flasche 44 
 

White Port     ▫      Manzanilla Sherry      ▫       Madeira  6 
 

Graham’s white Port Nº5  ▫  Limone  ▫  Minze  ▫  Tonic  12 
 

Pomme-Pure “Cuvée Keller”  Apfelgut Neunthausen   alkoholfrei  7 
 

Sanbitter & Orange   alkoholfrei  9 

 
MENÜ TRADITION MENÜ VEGETARISCH 
 
Spargelcrèmesüpple Blattsalate  ▫  Staudensellerie  ▫  Radieschen
 Kirschtomaten  ▫  Honig-Senfdressing  ▫  Kräuterpistou 
 

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
 

Coque au Vin von der Maispoulardenkeule Risotto von grünem und weißem Spargel  
geschmorte Gemüse  ▫  Nüdele Frühlingsmorcheln  ▫  Macadamianusscremolata 
 

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
 

Karamellisierte Vanillecreme Buttermilch  ▫  Ananas 
Marinierte Erdbeeren  ▫  Passionsfruchtsorbet Kokosschaum  ▫  Himbeersorbet 
 
62€ 66 € 

 
SCHLEGELHOFMENÜ 
 
Tataki vom Eismeersaibling  ▫  gebratener grüner Spargel  ▫  Kräutersaitlinge  ▫  Sesam-Teriyakijus 
 

~ ~ ~ 
 

Krustentiersuppe  ▫  Thaïaromen  ▫  Gamba  ▫  Sesamcrostini  
 

~ ~ ~ 
 

Rosa gebratenes Lammhüftle  ▫  Ratatouillejus  ▫  grüne Gemüse  ▫  Kartoffelpüree 
 

~ ~ ~ 
 

Karamellisierte Vanillecrème  ▫  marinierte Erdbeeren  ▫  Passionsfruchtsorbet 
 
88 € 

 
WEINEMPFEHLUNG 
▪  2022  Grüner Veltliner  ▫  Ried Mühlpoint  ▫  Federspiel 
    Weingut Alzinger  ▫  Unterloiben  ▫  Wachau     1/8l    6,50 €        Flasche 0,75l    37 € 
 
▪  2020  ATEO  ▫  Sant Antimo Rosso  ▫  Cabernet Sauvignon & Merlot  
    Tenuta Ciacci Piccolomini D’Aragona  ▫  Montalcino    1/8l    6,00 €        Flasche 0,75l    32 € 



VORSPEISEN  € 
 

Blattsalate  ▫  Staudensellerie  ▫  Radieschen  ▫  Kirschtomaten  ▫  Honig-Senfdressing  ▫  Kräuterpisto0 12 
 
Riesengarnele  ▫  Safranrisotto  ▫  Pinienkerne  ▫  Limonen-Beurre-Blanc 28 
 
Tataki vom Eismeersaibling  ▫  gebratener grüner Spargel  ▫  Kräutersaitlinge  ▫  Sesam-Teriyakijus 26 
 
Gratinierter Ziegenfrischkäse vom Ringlihof  ▫  Thymianhonig  ▫  Mango  ▫  Blattsalate 22 

 
SUPPEN 
 

Spargelcrémesüpple  12 
 
Krustentiersuppe  ▫  Thaïaromen  ▫  Gamba  ▫  Sesamcrostini  17 

 
HAUPTGERICHTE 
 

Risotto von grünem und weißem Spargel  ▫  Frühlingsmorcheln  ▫  Macadamianusscremolata  44 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbshüftle  ▫  Preiselbeeren  ▫  Bratkartoffeln oder knusprige Pommes                     klein 25 33 
 

Black Angus Entrecôte  ▫  Zwiebeln in Burgunder geschmort  ▫  Gemüse  ▫  Bratkartoffeln  42 
 
Rosa gebratenes Lammhüftle  ▫  Ratatouillejus  ▫  grüne Gemüse  ▫  Kartoffelpüree 44 
 
Coque au Vin von der Maispoulardenkeule  ▫  geschmorte Gemüse  ▫  Nüdele  39 
 
Portion Spargel vom Obst & Gemüsehof Sehringer  ▫  Sauce Hollandaise  ▫  Kratzete  33 
 
Dazu ein paniertes Kalbsschnitzel  14            ▫            Schinkenplättle  11            ▫            Gebratener Arktischer Saibling  15 

 
DESSERT 
 

Karamellisierte Vanillecrème  ▫  marinierte Erdbeeren  ▫  Passionsfruchtsorbet 17 
 
Buttermilch  ▫  Ananas  ▫  Kokosschaum  ▫  Himbeersorbet 17 
 
Affogato al Espresso 12 
 
Marinierte Erdbeeren  ▫  Joghurt-Limoneneis  14 
 
Bregenzerwälder Bergkäse  ▫  Birnensenf  ▫  Birnen-Balsamessig  ▫  Salzmandeln 17 
 
Eine Auswahl von Schnäpsen und Grappas finden Sie an der Theke 

 
Liebe Gäste, unser separater Allergie Ordner gibt Ihnen Auskunft über die in Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe. 

Gerne auch in einem persönlichen Gespräch mit einem unserer qualifizierten Köche. 


