HERBST

Sektcocktail = Holunderblitensirup = Holunderbeersaft :Minze

Bouvet Ladubay « Tresor » brut rosé
Champagne Laurent Perrier « La Cuvée » brut
Madeira

White Port =  Manzanilla Sherry o

Graham’s white Port N5 = Limone = Minze = Tonic

Pomme-Pure “Cuvée Keller” Apfelgut Neunthausen alkoholfrei

Sanbitter & Orange alkoholfrei

MENU

Hokaidokdirbissuppe
Sternanis = Honig = Ingwer

~ o~ o~

Rostbraten = Schlegelhofart
Zwiebeln in Burgunder geschmort = Gemuse = Bragele

~ o~ o~

Williamsbirnengratin
Rahmeis von Macadamianuss Krokant und Vanille

60€

SCHLEGELHOFMENU

0,375 | Flasche

MENU VEGETARISCH

Kleine Bowl von Herbstsalaten
Kerne = Krauterpistou

~ o~

Steinpilze = Zucchini = Blattspinat
Tomatenjus = Tagliatelle

~ o~

Topfen-Nougatknodel
Zwetschgenroster o Zibartlesorbet

60 €

Riesengarnele = gebraten und als Tartar = Limone = Salzgurke = Sauerrahm

~ o~

Fischsuppe = Thaiaromen

~ o~

Feine Scheiben vom Kalbsentrecote = Cremolata = Balsamicojus = geschmorte Gemise = Steinpilzpolenta

~ o~

Topfen-Nougatknodel = Zwetschgenrdster = Zibartlesorbet

88 €

WEINEMPFEHLUNG

« 2021 = |hringer Weissburgunder = trocken
Weingut Dr. Heger

+ 2020 = Lagnusa = Nero d’Avola
Feudo Montoni = Sizilien

1/81 5,50€

1/81 7,00 €

Flasche 0,75l

Flasche 0,75l

29€

39€
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VORSPEISEN

Ziegenfrischkdse vom Ringlihof in Horben = Thymianhonig = Feigen = Blattsalate

Atlantik Seeteufelmedaillon = Blumenkoh!l = Erbse = MacadamianUsse

Riesengarnele = gebraten und als Tartar = Limone = Salzgurke = Sauerrahm

Pfifferlinge = kleine schwarze Berglinsen = gebratene Wachtelbristchen

Kleine Bowl von Herbstsalaten = Kerne = Krauterpistou

SUPPEN

Hokaidokirbissuppe = Sternanis = Honig = Ingwer

Fischsuppe = Thaiaromen

HAUPTGERICHTE

Steinpilze = Zucchini = Blattspinat = Tomatenjus = Tagliatelle

Wiener Schnitzel vom Kalbshiftle = Preiselbeeren = Bratkartoffeln oder knusprige Pommes

Rehragout aus heimischer Jagd = Pfifferlinge = Wirsingknopfle = Preiselbeeren

Feine Scheiben vom Kalbsentrecote = Cremolata = Balsamicojus = geschmorte Gemise = Steinpilzpolenta

Knusprig gebratenes Perlhuhnbristchen = Weintrauben = Speck = Spitzkraut = Kartoffelplree

= Unsere miundlichen Tagesempfehlungen -

DESSERT

Williamsbirnengratin = Rahmeis von Macadamianuss Krokant und Vanille

Topfen-Nougatknodel = Zwetschgenrdster = Zibartlesorbet

Affogato al Espresso

Bregenzerwalder Bergkdse = Birnensenf = Birnen-Balsamessig = Salzmandeln

Eine Auswahl von Schnédpsen und Grappas finden Sie an der Theke
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Liebe Gaste, unser separater Allergie Ordner gibt Ihnen Auskunft Gber die in Speisen enthaltenen allergenen Zutaten und Zusatzstoffe. Gerne

auch in einem personlichen Gesprach mit einem unserer qualifizierten Kéche.



